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Hopfezopfe

Gérdiagramm

Arbeitsanweisung
giiltig ab: ~ 29.05.2011
ersetzt:  01.02.2011

| it | Sudnr.[11-05-006

Restextrakt

| Biersorte | Kurpfilzer Blut

Hefe[Saflager W34/70

Info | Hefegattung

Anstelltemperatur
Hauptgartemperatur

Schlauchtemperatur

untergirig
ca.5,0°
8,5-9,0°°
ca.5,0°

Info |
Info |

GVGs
GVGt
EVGs
EVGt

Garkellerausbeute

Alkoholgehalt

3

63,2 %
78,0 %
63,2 %
70,7 %
5,9 Vol.%

N
o0
(=]
SNlallalla

Datum Temp. St.-W. pH

1 22.Mai| 24,00 15,0
2 23.Mai 17,0 130
3 24.Maii 11,0 10,0
4 25. Mai 8,0 7,0
5 26.Mai 8,0 5,1 4,30
6| 27. Mai 80 45| 430
7 28.Mai 8,0 40| 4,30
8 29. Mai 7,0 35 4,36
9 30. Mai 8,0 33 432
10 31. Mai 7,0 33| 432
11 O01.Jun 7,0 33 433
12 02.Jun 6,0 3.3 433

| Schiittung Angestellt aml 22.05.11| mitl 32,0 Ltr.l & Stammwﬁrze

| Speiseentnahme Geschlaucht aml 02.06.11| mitl 35,0 Ltr.l & Stammwiirze
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